Cake salé

250 gr de farine

e 100 ml de beurre fondu

e 100 ml de vin blanc sec

e 3 oeufs

1 cuillere a café de bicarbonate de soude
¢ 1 pincée de sel

Mélanger le tout et y ajouter des olives, de la féta, éventuellement du jambon coupé en petit morceaux ou cubes. Versez le tout
dans un plat a cake beurré.

Cuisson 40 minutes a 180°C

ingredients Beurre fondu, Bicarbonate de soude, Farine, Féta, Jambon, Oeuf, Olives, Persil, Vin blanc sec
ustensiles Grand saladier, Moule & cake

temps-de-preparation 20 minutes

temps-de-cuisson 40 minutes

temperature-de-cuisson 180°C - Gaz 5



